Menu Enfant+ 12.50¢

Steak hqché U nuggets de poulet
on Jambon cuit gy foin

Bol de salade, +omate 350 €

Salade vellave : tomate , lentilles dn Pay 250 €

Pomine frite 4.00 & Pommes frites

1 boule de 9lace + le p'+i sirop

Wewnu des Quatre Vents 25 £

Les Plats et Viandes grillées

entrée, plat, dessert

Faux filet (beeuf de Hante-Loire) 17 €

=g LaTra erse-21.€— Ewtrecste (boeuf de Haute Loire)
- OY YNV . —

an beurre maitre dhétel 2.2 €

Salade de chévre chand Pe Février a Juin vous Vous

proposovs le beeuf Fin Gras
dun Mézenc

Assiette de charcuterie de Pays

Tartare de +ruite wmarinée et lentilles du Puy
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anx Filet ( beeuf de Hante-Loire . X .
Faux Filet ( H ) Filet de truite sanmonée a 'huile
Caillette an choux, sarrassou d'olive et an thym 16 £

Filet de truite sanmonée aun thym Pavé de boeuf sauce aux cépes 24 €
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Dessert ou fromage an choix, on X, SArTASSON pOMINE

Caillette an oho
Glace 2 boules, chantilly maisow feite solade 15.00 €

‘\’és ré@\owﬂ\\ﬁs

Spéciall

_Loire cuit an o,
de Hante-Lolr
Jambor 2 din Wézene pomme vapeur

SANCE AN ble
lade 1650%€
Qes @randes SaladeD st
| Sl o A '}'$-~

Chévre chand aux lardons 14 €

Fraiche du Velay lentilles vertes du Puy,

truite marinée, créme cilbboulette, agrumes 19650 €

Randowmenr jambown de Pays, pomme de terre,
reblochon fondn 17 €




Croute gratinée 1250 €

Pain, jambon sec de pays, reblochon et salade
composée.

Tartiflette 15.00 €

Au reblochon AOP, salade composée.

Les spéciali+es ae moy &@Aw}

Fondue A(A\/crgvmha
Tomme de montague, Cantal, Bleu du Mézene Charcuterie 12 €

Servie avec pomwme de terre et salade Fromage 12 £

Minimum 2 personnes, Prix par persoune

Aux trois fromages : 17 € Aux cépes : 19 €

dun WMézenc ( avec charcuterie de Pays) : 26 £
Du Berger charcuterie et fromage 14 €

La Planeh’ Apero o partaoer @50 £/part

Faites fondre vous-méwme le reblochon sous la braise.
Un petit gout de braisé qui fait la différence!

Y% reblochow AOP, pommes de terre vapeur,
charcuterie de Pays et salade verte

(mivimuwm 2 persowves, prix par personve)

26.00 €/persovne
Supplément Y2 reblochon : ¢.00 €

Les Coupes Glacées 450 £
Q&s d@SS&V“l’S ~§ @\509 Wézenc : vaille, marron, verveive, counlis

Vellave : vauille, verveive, liguear de verveine

Tarte anx wmyrtilles, chantilly maisown

. o . Fraicheur : citron, framboise, passion, coulis
Créwme brulée chataigne on verveine
o _ Dame des weiges : vaville, chocolat chaud, chautilly
Tiramisu anx framboises

_ . Ardéchoise : vaville, marrow, créme de wmarron
Tarte Tatin anx povimes, glace vamille

: s de profiteroles 450 €
Woelleux chocolat warrom, @Iaoc vawille Trio de P

Sauce chocolat, chawtilly




