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ewtrée, plat, dessert )

Ste 7
ak haché oy "99¢ets de poulet / frites

Ou Peune 4 la bologwaisc

24 €

Formnle entréet
sert 1O €

Formule ewtréerdes
Fériés )

1 boule de 9lace + |e P sirop

( Sanf dimanche midi et Jours

Salade de chévre chand

Nos plats a la carte

Assiette de charcuterie de Pays

Tartare de truite marinée et lentilles du Puy Faux filet (beeuf de Haute-Loire) 19 €

R

Entrecste (boenf de Hante-Loire)

Faux Filet ( boeuf de Hante-Loire ) an beurre maitre dhétel 24 €
Caillette an choux, sarrasson

De Février a Juin nous

» vous proposons le beeuf
DUNEZENC Fin Gras du Mézewnc

Filet de truite saumonée an thym -
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Supplément fromage an choix 4 €
RRRRRKk
Filet de truite sanmonée a 'huile
Dessert (a choisir dans l'encart nos desserts) d'olive et aun thym 20 £

out glace 2 boules .
? Tajive d'agnean de Hte-Loire aux

Supplément our Coupe glacée IGQMW\(’/S de saison et pewne au basilic
19 €

Les Gravdes Salades

Chévre chand aux lardons 16 €
Fraiche du Velay lentilles vertes du Puy,
truite wmarinée, créeme ciboulette, agrumes 21.00 €

Ardéchoise pomme de terre, caillette tranchée,
fromage blanc assaisonvé, chiffounade de
jambon de Pays 14 €




Tomme de montague, Cantal, Blen du Mézenc
Servie avec pomme de terre, salade

et charcuterie de Pays

Minimum 2 persounes, Prix par personve : 20 €

e Do Wl

Planche du Berger charcuterie et fromage
17 €

La Planch’Apero & partager 7.00 €/part

Les Conpes Glacées A.50 £

Tarte aux wmyrtilles, chavtilly maisow

WMézenc : vamille, marrow, verveive, coulis Créme brulée o\na—mi@ne oW Verveive

Vellave : vaville, verveine, liqnenr de verveine

Fraicheur : citron, framboise, passion, coulis Tiramisu aux fraises Les perles du velay

Dawme des veiges : vaville, chocolat chand,
chavtilly

Woelleux chocolat marrow, glace vaville
et coulis de fruits

Ardéchoise : vaville, marron, créme de

marron Sous réserve de disponibilité

Trio de Profiteroles sauce chocolat,

chawtilly :
Glaces de fabrication artisanales
Assiette de fromage sec 7€ 2 boules 650 £
Faisselle créme ou coulis de fruit 4.50 € 3, oules ©.00 €

Servies avel chavtilly maison




Notre Carte des Vins
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Blanc : sauvignon
Rosé : gris de cabernet grenache
Les vins d’'Auvergne :
< Cote d'Auvergne rouge AOC « Chateaugay Goigoux »
% L'Exclu « vieux gamay »
% Envie en Rose AOC « La Tour de Pierre » rosé
% Nuit Blanche AOC « Les Détours de Pierre » blanc

Les vins d'Ardéeche IGP :
« Terre de Chéne » L

« Terre de Chataignier, Chatus»
« Terre d'Eglantier, Viognier »

Les Cotes du Rhone AOC :
% Cote du Rhdne rouge « Prieurs de St Julien »

< Cote du Rhdne Ortas tradition rouge « Rasteau Prestige »

% Croze Hermitage rouge « Mucyn »

Les vins du Languedoc Roussillon IGP :
% Vin blanc des Pays d'Oc « Chardonnay »
< Vin rosé des pays d'Oc « Gris Blanc »

Les Bordeaux « entre deux mers » :
% Le petit Courselle rouge « Les copains »
% Le petit Courselle blanc « Les copines »
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Le champagne :
% Haton et Filles, brut, solo de Meunier

AOC : Appellation d’origine controlée

le verre 12 cl : 450 €
le pichet 25 ¢l : 7.00 €
le pichet 50 cl : 13.00 €

75¢cl:21.00€
375cl: 16650 €
75 cl: 25.00 €
75 ¢l 21.00 €
75¢cl:21.00€
75cl : 27.00 €
50cl : 23.00 €
75 cl:27.00 €
75cl : 27.00 €
75¢cl:21.00€
375¢cl:17.00€
50 ¢l : 25.00 €
75¢cl:39.00€
75¢cl:39.00€
375¢cl:2750€
75cl :25.00 €
75 cl: 26.00 €
75¢cl:2400€
75¢cl:2400€
75 cl : 50.00 €

IGP : Indication géographique protégée



