y

Wenu des Quatre Vents
entrée/plat/dessert

=

ert
mule entréerplat ot plat+dess

25 £

]

£
?OVVV\(A\G cvﬂ'\ré@r()\exss@\fJr 1%

elouté de chirtaigues et croustillawt de lard
‘Salade de chevre chand, magret fumé maison

<

Assiette de charcuterie de Pays

Foie gras maison an caramel de verveive supp 4 £
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Faux Filet ( beeuf de Hante-Loire )
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Dessert (4 choisir dans l'encar+ nos dassgrv‘s)

ou glace 2 boules

Supplément 2.50 £ pour Coupe glacée

q_cs arandes SaladeD

chévre chand avx lardons 16 €

?érigourdiwe Foie gras sur toast, magret fumé
maison et gésiers 23.00 £

Ardéchoise pomme de terre, caillette tranchée,
fromage blanc assaisouné, chiffounade de jambon

de Pays 14 €

WMenu Enfan+ 12.50¢
Steak hache ou nug
Ou Penne

IS de poulet / frites
d la bologuaise

1 boule de glace + | Pti sirop
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Faux filet (beeuf de Haute-Loire) 21 €

Entrecste (boenf de Haunte-Loire)
an beurre maitre d'hétel 24 €

De Février a Juin wous
vous proposovs le beenf
Fin Gras du Mézenc

VENLR
FIN GRAS
DUMEZENC

Filet de +ruite saumonée a 'huile
d'olive et an thym 24 €

Tajine d'agnean de Hte-Loire anx
légumes d'hiver et pewne au basilic
14.50 €




Crounte gratinée
pain, jambon sec de
Pays et reblochon

1250 €

Faites fondre vous-méwme le reblochon sous la braise.

W petit gout de braisé qui fait la différence!

Y% reblochon AOP, pommes de terre vapeur,
charcaterie de Pays et salade verte

(minimum 2 personves, prix par personve)

26.00 £/personve
Supplément Y4 reblochon : 7.00 €

Trois fromages : 19 €
Aunx cepes 1 21 €
Mont Mézenc
(avec charcuterie) : 26 €

Assiette de fromage sec 7€

La Planche de
Charcuterie locale
15 €

La Planche du Berger
charcuterie et fromane 1% €

Fondue Auvergnate
Tomme de montague,
Cantal, Blen du Mézenc
Servie avec pomme de terre
et salade verte

Winimum 2 personnes
Prix par persouvne .

Faisselle aut lait cru de Hte-Loire Nos desserts maison 7 £

créwme ou coulis de fruit 450 €

o Tiramisu aux poires et marrons

o Créwme brulée a la verveine du Velay

e Tarte Tatin aux pommes déglacée an Calvados, glace vaville N
e Moellenx au chocolat, sorbet gentiane et coulis de fruit -




