
    

 

Entrée + dessert  18 € 

Plat principal uniquement 20 € 

Entrée + Plat   ou   Plat + dessert  25 € 

Entrée + Plat + Dessert  30 € 
 

Entrées 

Velouté de châtaignes et croustillant de lard 

Salade de chèvre chaud et magret fumé  

Assiette de charcuteries de montagne 

Tartare de truite à la crème d’avocat et fromage frais 
sur lentilles du Puy  

*** 

Plats 

Entrecôte grillée sauce crémeuse au poivre 

Filet de truite saumonée sauce citron 

Tajine d’agneau et lingots de polenta aux olives 

*** 

Desserts 

Tarte aux myrtilles, chantilly maison 

Crème brulée à la vanille 

Tiramisu à la pistache 

Moelleux chocolat-marron, glace vanille 

Coupe de glace deux boules et chantilly 
 

Supplément fromage au choix 4 € 

Supplément coupe glacée Les Régionales 2.50 € 
 

Nos viandes proviennent de Haute-Loire 

 Bœuf secteur Mézenc, Fin Gras en saison 

M

en
u des quatre vents

 

 

 

   Steak haché / frites 

    Ou nuggets de poulet / 

frites 

+ 1 boule de glace 

+ 1 p’ti sirop 

Votre apéritif local 5.50 € 

Kir pétillant à la Vertueuse 

Menu Enfant 12.50 €


